
アークホテル 岡 山

歓送迎会におすすめ

・春野菜と海の幸の盛り合わせ
 バジルと彩り食用花のドレッシング

・浅利と香味野菜のクラムチャウダー

・帆立貝のパイ包み焼き
 ベーコンの香り
 帆立のクリームソース

・国産牛ロース肉のロティ
 香草風味のフォンドヴォー

・苺とマスカルポーネのティラミス風
・パン

洋コース洋コース
メニュー例（6,500円プラン）

・オードブルヴァリエ
 香味野菜の洋風茶わん蒸し仕立て
 鰆のミ・キュイ　自家製ポン酢ジュレ
 合鴨のスモーク　XO　ソース
・御造り５種盛り合わせ
・桜鯛の香草パン粉焼き
 マスタードが効いたシェフスタイル
・牛ロース肉のソテー
 赤ワイン風味のシャリアピンソース
・にぎり寿司　蛤の赤出汁
・苺とマスカルポーネのティラミス風

和洋コース和洋コース
メニュー例（6,500円プラン）

・ビール
・ウィスキー
・焼酎（芋/麦）

・日本酒（冷/燗）

・ワイン（赤/白）

・梅酒

・チューハイ
・ノンアルコールビール
・コーラ
・オレンジジュース
・ジンジャーエール
・烏龍茶

2,500円（税サ込）3時間
プラン

2,000円（税サ込）2時間
プラン

※写真はイメージです  ※季節や仕入れにより料理内容が変更になる場合がございます  ※上記プランの他に、ご予算に応じた御料理も承ります※写真はイメージです  ※季節や仕入れにより料理内容が変更になる場合がございます  ※上記プランの他に、ご予算に応じた御料理も承ります

Tel. 086-233-1200
宴会予約 9:00～18:00

イオン

ピギーパーキング

セブンイレブン
〒700-0907
岡山県岡山市北区下石井2-6-1
Tel. 086-233-2200（代）

5,500円 / 6,500円 / 7,500円ご予算に合わせて
コースを選択いただけます
(税・サービス料込)

2024.3.1（Fri）~4.30 （Tue）2024.3.1（Fri）~4.30 （Tue）完全予約制

コース料理各種
ご宴会プラン各種

全て対象です



最大240名様

ご対応
可能

アークホテル 岡 山

歓送迎会におすすめ

※写真はイメージです  ※季節や仕入れにより料理内容が変更になる場合がございます  ※上記プランの他に、ご予算に応じた御料理も承ります※写真はイメージです  ※季節や仕入れにより料理内容が変更になる場合がございます  ※上記プランの他に、ご予算に応じた御料理も承ります

■冷製料理
・自家製サーモンのマリネと鰆のミ・キュイ
 海老のスモーク　塩麹風味

・蛸とレタスのサラダ仕立て
 すりおろしオニオンドレッシング

・蒸し鶏と長芋の柚子胡椒風味

・合鴨のスモーク
 鶏そぼろと春牛　のテリーヌ

■温製料理
・白身魚の香草パン粉焼き　マスタード風味
・チキンのパリパリあげ　五香粉の香り
・牛肉のソテー　彩り季節野菜添え

■和食料理
・御造り盛り合わせ
・きつねうどん
・太巻き
・にぎり寿司

■デザート
ケーキとフルーツの盛り合わせ

和洋卓盛り和洋卓盛り
メニュー例（5,000円プラン）

和洋ビュッフェ和洋ビュッフェ
メニュー例（5,000円プラン）

■冷製料理
・自家製サーモンマリネと鰆のミ・キュイ
 帆立貝のタルタル　クレープ包み
・小海老と卵のサンドイッチ仕立て　エストラゴンの香り
・棒棒鶏
・合鴨のスモーク　鶏そぼろと春牛　のテリーヌ
・トルティーヤ　カレーソース
・生ハムとチェリーモッツァレラのサラダ

■温製料理
・海老と烏賊のチリソース
・白身魚の香草パン粉焼き　マスタード風味
・チキンのトマト煮込み
・豚肉のロースト
・ミートソースとポテトのグラタン仕立て　パルマンチェ風

■和食料理
・御造り盛り合わせ
・きつねうどん
・太巻き
・にぎり寿司

■デザート
ケーキとフルーツの盛り合わせ

5,000円 / 6,000円 / 7,000円ご予算に合わせて
コースを選択いただけます
(税・サービス料込)

1 会場費・マイク・ステージ 無料

2 スクリーン、プロジェクター サービス（先着順）

3 食後のデミコーヒー サービス

コース料理各種
ご宴会プラン各種

全て対象です


